VADAS MICE CATERING KINALAT

izek, amelyek emlékezetessé teszik az lizleti pillanatokat

A Thermal wellnesshotel gasztrondmiai kinalata a helyi alapanyagokra, a régio
izvildagara és a modern rendezvényigényekre épul. Minden ajanlatunk testre
szabhat6 az esemény jellegéhez, létszamahoz és idétartamahoz igazitva.

FALATKAK
Helyi izek - modern talalasban

Kénnyed, elegans megoldas fogadasokhoz, networking-eseményekhez vagy kavészinetek
kiegészitéseként.

Hazi kenyér tojaskrémmel, csip6s kolbasszal és savanyu uborkaval (g
Hazi kenyér kacsamajpastétommal és afonyalekvarral (ue

Hazi kenyér brindzéaval és koktélparadicsommal (¥,
FUstolt juhsajt hazi kenyéren afonyalekvarral (@)
Vegan croissant paradicsomkrémmel és friss bazsalikommal @ O

Ar:2€/db

A falatkakat el8zetes egyeztetés alapjan, barmilyen kombinaciéban dsszeallitjuk.




COFFEE BREAK
Coffee Break Klasszikus

e Viz (szénsavas / szénsavmentes)
o Kavé éstea
e Mentolos cukorka

Coffee Break Standard BN -VYeR['EFE{(

e Viz (szénsavas / szénsavmentes)

o Kavé éstea \\
e Hazi sés péksutemény ‘\ __
e Hazi édes siitemény ' \ -\\\.\\“

Mentolos cukorka

Coffee Break Gurman :-\sREXHAL

e Viz (szénsavas / szénsavmentes)

e Gyumdlcslé (narancs vagy alma)

o Kavé és tea

e Hazi s6s péksutemény

e Mini szendvics (mix)
o sonkaval, tojaskrémmel és tormahabbal
o fustolt sajttal és zoldségekkel (¥
o gluténmentes kenyér ajvarral ()

e Hazi sitemény

e Mini édes keksz

e GyUumdlcstal

e Mentolos cukorka

sssssss

Igény esetén alkoholmentes és alkoholos italcsomaggal bévitheté,
egyedi ajanlat alapjan.




Talalkoz6 az asztalnal

A Business Menu kinalatunk minden esetben a rendezvény jellegéhez és a megrendeld
igényeihez igazodik, figyelembe véve a szezonalitast, a friss alapanyagokat és a helyi beszalliték
kinalatat. A valaszték a kdnnyed szezonalis fogasoktdl a régio izvilagan at a reprezentativ gourmet
élményig terjed. Etelallergia vagy specidlis étrendi igény esetén rugalmasan alkalmazkodunk.

Szervirozott Menu:

2 fogasos napi ajanlat menii: | Ar: 10 €/ f6
Leves és f6étel, viz

2 fogasos business menii: Ar:15€/f6
Leves és f6étel, vagy f6étel és desszert
(A’ la carte kinalatbdl, el6zetes egyeztetés alapjan.)

3 fogasos business meni: Ar:18 €/f6
Leves, f6étel és desszert, vagy el6étel, féétel és desszert

4 fogasos gala menii: Ar:21€/f6

ElGétel, leves, fOétel és desszert




Biiféasztalos Business Menli:

Buffet | - Szezonalis valogatas .-\ I EFA{] "’g_‘

e Szezonalis leves (1 féle)
e Husos ételek (2 féle)

e Halétel (1 féle)

e Vegetarianus étel (1 féle)
e Desszertek (2 féle)

e Koret (2 féle) 2
e Salatapult %

Buffet Il - Régio6 inspiracidja

e Regionalis el6ételek (2 féle)
e Szezonalis leves (1 féle)

e Husos ételek (2 féle)

e Halétel (1 féle)

o Vegetarianus étel (1 féle)

e Hazi desszertek (2 féle)

e Koret (2 féle)

e Salatapult

Buffet lll - Gurman élmény W \ekYXFA{]

e Regionalis és nemzetkozi elGétele
o Levesek (2 féle)
e Husos ételek (2 féle) -

o Halétel (1 féle) '
e Vegetarianus étel (1 féle) -
e Hazi desszertek (3 féle) oy
e Koret (2 féle)
e Salatapult

A buféasztalos ajanlat minimum 30 f6t6l vehetd igénybe. A menusort minden esetben
el6zetes egyeztetés alapjan, aktualis szezonalis kinalatunkbdl allitjuk 6ssze. Az

étkezések mellé igény szerint italcsomag is rendelhet®.




ITALKINALAT

Bankett borok - Regionalis kinalat

e Borok a Dél-szlovak régiébdl - ahol a nap kulonleges karaktert ad a sz616nek
Ar: 15 € / palacktol

Alkoholmentes csomagok - Frissit6 italvalogatas

Klasszikus italcsomag - asvanyviz, szénsavas és szénsavmentes uditék
o Korlatlan fogyasztas:5€/f6/2 6ra | 7,50 €/ 6/ 4 6ra

Hazi imonadé csomag
e Korlatlan fogyasztas:5€/f6/2 6ra | 7,50 € /6 /4 6ra

Alkoholos italkinalat
e Pezsgd és prosecco - fogyasztas szerinti elszamolas
e Csapolt és Uveges sorok - fogyasztas szerinti elszamolas
e Rovidital-valaszték - fogyasztas szerinti elszamolas




