
    FALATKÁK

Helyi ízek – modern tálalásban

Könnyed, elegáns megoldás fogadásokhoz, networking-eseményekhez vagy kávészünetek
kiegészítéseként.

Házi kenyér tojáskrémmel, csípős kolbásszal és savanyú uborkával
Házi kenyér kacsamájpástétommal és áfonyalekvárral 
Házi kenyér brindzával és koktélparadicsommal 
Füstölt juhsajt házi kenyéren áfonyalekvárral  
Vegán croissant paradicsomkrémmel és friss bazsalikommal 

 Ár: 2 € / db

A falatkákat előzetes egyeztetés alapján, bármilyen kombinációban összeállítjuk.

VADAS MICE CATERING KÍNÁLAT
Ízek, amelyek emlékezetessé teszik az üzleti pillanatokat

A Thermal wellnesshotel gasztronómiai kínálata a helyi alapanyagokra, a régió
ízvilágára és a modern rendezvényigényekre épül. Minden ajánlatunk testre
szabható az esemény jellegéhez, létszámához és időtartamához igazítva.



    COFFEE BREAK 

Coffee Break Gurman     Ár: 15 € / fő
 

Víz (szénsavas / szénsavmentes)
Gyümölcslé (narancs vagy alma)
Kávé és tea
Házi sós péksütemény
Mini szendvics (mix)

 sonkával, tojáskrémmel és tormahabbal
füstölt sajttal és zöldségekkel 
gluténmentes kenyér ajvárral 

Házi sütemény
Mini édes keksz 
Gyümölcstál 
Mentolos cukorka

Coffee Break Klasszikus     Ár: 6 € / fő

Víz (szénsavas / szénsavmentes)
Kávé és tea
Mentolos cukorka

Coffee Break Standard      Ár: 10 € / fő

Víz (szénsavas / szénsavmentes)
Kávé és tea
Házi sós péksütemény
Házi édes sütemény
Mentolos cukorka

Igény esetén alkoholmentes és alkoholos italcsomaggal bővíthető, 
egyedi ajánlat alapján.



    BUSINESS MENÜ 

Szervírozott Menü:

2 fogásos napi ajánlat menü:      Ár: 10 € / fő
       Leves és főétel, víz 

2 fogásos business menü:            Ár: 15 € / fő
       Leves és főétel, vagy főétel és desszert 
       (A’ la carte kínálatból, előzetes egyeztetés alapján.)

3 fogásos business menü:            Ár: 18 € / fő
       Leves, főétel és desszert, vagy előétel, főétel és desszert

4 fogásos gála menü:                     Ár: 21 € / fő
       Előétel, leves, főétel és desszert

Találkozó az asztalnál

A Business Menü kínálatunk minden esetben a rendezvény jellegéhez és a megrendelő
igényeihez igazodik, figyelembe véve a szezonalitást, a friss alapanyagokat és a helyi beszállítók
kínálatát. A választék a könnyed szezonális fogásoktól a régió ízvilágán át a reprezentatív gourmet
élményig terjed. Ételallergia vagy speciális étrendi igény esetén rugalmasan alkalmazkodunk.



    BUSINESS MENÜ 

Buffet II – Régió inspirációja     Ár: 25 € / fő

Regionális előételek (2 féle)
Szezonális leves (1 féle)
Húsos ételek (2 féle)
Halétel (1 féle)
Vegetáriánus étel (1 féle)
Házi desszertek (2 féle)
Köret (2 féle)
Salátapult

Büféasztalos Business Menü:
  
Buffet I – Szezonális válogatás    Ár: 20 € / fő

Szezonális leves (1 féle)
Húsos ételek (2 féle)
Halétel (1 féle)
Vegetáriánus étel (1 féle)
Desszertek (2 féle)
Köret (2 féle)
Salátapult

Buffet III – Gurman élmény    Ár: 32 € / fő

Regionális és nemzetközi előételek (3 féle)
Levesek (2 féle)
Húsos ételek (2 féle)
Halétel (1 féle)
Vegetáriánus étel (1 féle)
Házi desszertek (3 féle)
Köret (2 féle)
Salátapult

A büféasztalos ajánlat minimum 30 főtől vehető igénybe. A menüsort minden esetben
előzetes egyeztetés alapján, aktuális szezonális kínálatunkból állítjuk össze. Az
étkezések mellé igény szerint italcsomag is rendelhető.



    ITALKÍNÁLAT 

Bankett borok – Regionális kínálat

Borok a Dél-szlovák régióból – ahol a nap különleges karaktert ad a szőlőnek 
       Ár: 15 € / palacktól 

Alkoholmentes csomagok – Frissítő italválogatás

Klasszikus italcsomag - ásványvíz, szénsavas és szénsavmentes üdítők 
Korlátlan fogyasztás: 5 € / fő / 2 óra | 7,50 € / fő / 4 óra

Házi limonádé csomag
Korlátlan fogyasztás: 5 € / fő / 2 óra | 7,50 € / fő / 4 óra

Alkoholos italkínálat
Pezsgő és prosecco - fogyasztás szerinti elszámolás
Csapolt és üveges sörök - fogyasztás szerinti elszámolás
Rövidital-választék - fogyasztás szerinti elszámolás 


